Sigurno si med pocitnicami dozZivel veliko lepega. Pocitnice so potekale v malo drugacni
obliki kot do sedaj, saj si jih najprej moral preziveti doma ali v bliznji okolici doma, po 1.
maju pa si lahko Sel tudi kam drugam .

Tvoja danasnja naloga je spis z naslovom PRVOMAIJSKE POCITNICE.

Najprej razmisli, kaj vse si doZivel med pocitnicami. Lahko si naredis osnutek pisanja, da ne
bos ¢esa pozabil.

Nato besedilo zapisSi — pazi na vrstni red dogodkov.

Ne pozabi na zgradbo besedila:

- uvod (napove vsebino besedila, kje in kdaj se kaj dogaja, kdo nastopa),
- jedro (osredniji in najdaljsi del besedila, lahko razdeljen na vec¢ odstavkov),
- zakljucek (tvoji osebni vtisi o pocitnicah).

Uvod, jedro in zakljucek nakazi z odstavki (zacnes pisati en prst bolj desno).
Spodnja meja povedi je 15 povedi.

Pazi na lepopis in pravopis.

llustriraj spis.

Napisano besedilo (fotografijo) mi poslji po vibru.



ResSi UL.
V zvezek napisi danasnji datum in naslov
Prepisi navodila in resi naloge.
1. Deli pisno in naredi preizkus.
643582 :34 =
2. Resi enachi in naredi preizkus.
6-x=228 x:25=14
3. Resi neenacbi.
8+x<15 2-x<15

4. Uredi po velikosti. Zac¢ni z najmanjso kolicino.
a) 3m,50dm, 1km, 4 cm, 56 mm

b) 5kg, 2t,20dag, 7 dag, 100 g

c) 4dl,1hl,51,754dl, 80|

d) 1dan,25h, 75 min,60s,1h

5. Zapisi kot potenco in izracunaj vrednost potence. Tam kjer je potrebno, naredi
pomozne racune.

6-6-6-6-6=
10-10-10-10=
8-8-8=

6. Stevilo razéleni z vrednostmi desetiskih enot in s potencami (glej primer).
52124=5-10000+2-1000+1-100+2-10+4=5-10*+2- 10°+1-10% +2-10+4
70363 =
8725 =

Tekom dneva bom objavila resitve.



SAM NAREDI PALACINKE
Pred pocitnicami si pomagal pri kuhanju, danes se pa preizkusi sam.

Za zajtrk, kosilo ali vecerjo enkrat ta teden poskusaj sam narediti palacinke. Sigurno imate
doma kaksen preverjen recept, za vsak slu¢aj pa enega posiljam, na spodnji povezavi.

https://odprtakuhinja.delo.si/recepti/tako-bodo-palacinke-odlicno-uspele/

Poslji sli¢ico, da vidim kako so uspele @

Ne pozabi v zvezek za gospodinjstvo dopolniti dnevnika (to bo osnova za oceno pri
gospodinjstvu).


https://odprtakuhinja.delo.si/recepti/tako-bodo-palacinke-odlicno-uspele/

